Inspirationen till vara snacks kommer fran de varmare omradena runt
medelhavet. Storleksmdssigt ar de som mumsbitar som man garna vill
ha fler av. Ta in manga, dela runt bordet och glom inte att snacks alltid

ar godast att 4ta med handerna!

Snacks
Foccacia med baba ganoush

Oliver i za’atar

Marconamandlar

Baharatkryddade ris-och sesamchips med labneh
Friterad majs med pecorino, chili och aioli
Shish barak med filfel chuma
Kronartskocka med citrontimjansmor

2 ostron med feferoni och citron

Merguez med harissamajonnds
N’dujakrokett med inlagd zucchini
Blackfiskspett med chermoula och kikartor
Friterad torskkind med kryddig youghurt
Granatappleglacerade kycklingvingar
Parma, lufttorkad italiensk skinka

Kryddig fankalssalami, Italien

Gruyere, schweizisk hardost pa komjolk
Chaource, fransk vitmogelost pa komjolk

Dagens ost

Kockarnas val av 5 snacks

minimum 2 personer
135:-/person
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Varmratter
Stekt ricottagnocchi och svartkal med angad broccoli, citronsas
och rostade harissahasselnotter

Bakad kummel, vitloksstekt Karl Johansvamp, svart ris,
friterad kronartskocka och spenat och musselsas

Spettgrillad lammbog med rostad blomkal, grillad paprika,
vispad fetaost och krispig chiliolja

Spettgrillad kejsarhatt med rostad blomkal, grillad paprika,
vispad fetaost och krispig chiliolja

Grillad hangmorad entrecote med grillad tromboncini,
rostad tomat, friterad potatis och café de Paris- smor

Desserter
Ljummen chokladkaka, salt maréng, svart vinbar och fankalsgradde

Blommig hallon-och labnehsorbet med pistagesas och frasig filodeg

Chokladdoppade valnotter

Meny Spisa
Baharatkryddade ris och sesamchips med labneh
Blackfiskspett med chermoula och kikartor
Shish barak med filfel shuma
N’dujakrokett med inlagd zucchini
Parma
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Spettgrillad lammbog eller kejsarhatt med rostad blomkal, grillad paprika,

vispad fetaost och krispig chiliolja

Ljummen chokladkaka, salt marang, svart vinbar och fankalsgradde

375:-



